
Biomarint
Bergen 4.-5. desember 
Thon Bergen Airport Hotel

Større verdier fra havet

industriseminar
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Program

Tirsdag 4. desember

  Møteleder  Tor Solberg

1000-1050 Velkommen v/Ørjan Olsvik, påtroppenede konserndirektør NOFIMA 

  Forventninger til blågrønt samarbeid  
  Vidar Ulriksen, statssekretær, Fiskeri- og  Kystdepartementet 

  Hvordan kan NOFIMA ta posisjoner i det internasjonale ingrediensmarkedet? 
  Ola Flesland, avdelingsdirektør, Fiskeriforskning

  Identifi sering av ukjente vekst og helsefremmende komponenter. 
  Kan hydroksyproline være en kandidat ? 
  Anders Aksnes, seniorforsker, Fiskeriforskning

1050-1120 Kaffe

1120-1230 FHL Marings rolle for norsk ingrediensindustri 
  Jon Aulie, fagsjef, FHL Maring     

  Separasjonsteknologi for fremstilling av høykostprodukter
  Svein A. Mjøs, seniorforsker, Fiskeriforskning

  Sarsia Seed investerer i Blue Limit AS og andre biomarine 
  oppstartselskaper
  Erlend Skagseth, partner, Sarsia Seed

1230-1330 Lunch

  Møteleder  Beatriz Balino

1330-1430 Presentasjon av Bergen Marine Forskningsklynge
  Beatriz Balino , seniorrådgiver, UiB  

  High value ingredients from animal biproducts
  Geert van der Velden, Sonac BV

  Vekst i pelagisk fi ske og industri stiller nye krav til markedsutvikling  
  og forskning
  Arne Møgster, CEO, Austevoll Seafood ASA

  Trender i internasjonale markeder for ingredienser, fi skemel og fi skeolje
  Tage Affertsholt, managing partner, 3A Business Consulting, Denmark

1430-1500 Kaffe

1500-1610 Fargerik mat og helse – fl avonoider i vegetabilske råvarer
  Øyvind Andersen, professor, UiB

  Bioactive food components of marine origin for improving health
  Rolf Kristian Berge, professor, UiB

  Raw materials and feed optimization for farming of seabass and bream
  Katerina Kousoulaki, seniorforsker, Fiskeriforskning

 

1900  Middag

Velkommen 
til seminar

Biomarint industri-
seminar skal være 
en faglig attraktiv og 
hyggelig møteplass for 
biomarin industri og 
forskningsmiljø.

Vi håper vi har lykkes
med å utarbeide et 
interessant program 
for bredden av 
bio marine  industri-
bedrifter.

Årets seminar vil ha 
fokus på merverdier fra 
”blå og grønne” rå-
varer innen akvakultur, 
mat og helse.

En vil fra Fiskeri- og
kystdepartementet
få presentert forvent-
ninger til  blågrønt sam-
arbeid, og etablering 
av NOFIMA.

Foredragene fra 
 industri og forskning 
forventes å gi noen 
svar på nye muligheter 
til å utnytte ulike 
 råvarekilder på en 
bedre måte.

Eksempler på dette er 
biproduktutnyttelse  
fra fi skeri og landbruk, 
i et internasjonalt 
 perspektiv.

Med hilsen 

Ola Flesland
avdelingsdirektør
Fiskeriforskning 



   Program

Onsdag 5. desember
  Møteleder  Jan Pettersen

0900-1000  Utnyttelse av marint råstoff i et globalt perspektiv
  Jogeir Toppe, Fishery Industry Offi cer, FAO Roma

  Muligheter for norsk biomarin industri i Vietnam
  Harald Nævdal, direktør, Innovasjon Norge Hanoi og 
  Ragnar Nortvedt, professor, UiB

1000-1030 Kaffe

1030-1230 Hurtig kvalitetsanalyse til fettbestemmelse av fi sk og skalldyr 
  ved bruk av biospektroskopi
  Jens Petter Wold, seniorforsker, Matforsk

  Hva skal til for å lykkes i det internasjonale omega-3 og 
  functional food markedet?
  Leif A. Riege, teknologidirektør, Denomega

  Merverdi ved bruk av avansert membranteknologi i fi skemel- 
  og fi skeoljeproduksjon
  Eddy G.Torp, Siv.ing. Marin/MBA, Due Miljø AS

  Avslutning  v/Ola Flesland

1230  Lunch

   

Biomarint 
industriseminar

– er et årlig møte
arrangert av Fiskeri-
forskning.

Seminaret har innova -
sjon som gjennom-
gangs tema og skal gi 
bidrag til å oppfylle 
Fiskeriforsknings visjon 
om større verdier fra 
havet

Seminaret er rettet mot 
biomarin industri som 
inkluderer produsenter 
av marine ingredienser, 
fi skemel og fi skeolje, 
næringsmidler og 
helsekostprodukter.

Seminaret blir avholdt
på Thon Bergen Airport
Hotel, nær Flesland
fl yplass. For påmelding
og hotellreservasjon, se
neste side.

Vi tar forbehold om 
mindre endringer i pro-
grammet.

Seminaret er sponset av



Bergen 4.-5. desember 2007
Thon Bergen Airport Hotel

Biomarint industriseminar
Påmelding

Etternavn: ......................................................................Fornavn: ........................................................

Bedrift: ................................................................................................................................................

Adresse: ..............................................................................................................................................

Postnr./sted: .......................................................................................................................................

Tel.: ................................... Faks: ...................................E-post: ...........................................................

Seminaravgift kr 2.500,- inkl. lunsj og kaffe begge dager.

m Kryss her hvis du vil delta på festmiddagen tirsdag 4.12. (pris kr 850,-)

Ved avbestilling senere enn én uke før seminaret betales full seminaravgift.

Hotellreservasjon

m Kryss her hvis du vil at vi skal reservere hotell. 
(Thon Bergen Airport Hotel, enkeltrom m/frokost kr 875,-)

Ankomstdato: ............................Avreisedato ................................

Bindende påmelding innen 30.11.07 til 

Gunnar Knudsen

Fiskeriforskning, Kjerreidviken 16, 5141 Fyllingsdalen

tel.: 55 50 12 59, faks: 55 50 12 98

Påmelding kan også gjøres per e-post til:

gunnar.knudsen@fiskeriforskning.no


